Menu du 04 novembre 08 novembre 2019

Apéritif
Blanc des Corbieres aux Epices

Entrée
Pana cotta de mozzarella au basilic, tartare de tomates,
Saumon confit, vinaigrette au citron vert
Soupe de rouget a la graine de moutarde
Focaccia aux copeaux de jambon italien a la truffe blanche d'été,
Saumon au fumoir a la creme Wazabi
Carpaccio de beeuf aux aromates
Velouté de moules au curry
Pana cotta de mozzarella au basilic

Plat
Magret de canard aux figues réties
Confit de canard
Filets de rougets grillés, a [’huile méridionale aux senteurs de framboise
Filet de bar au colis de Piquillos
Aioli de la mer gratiné

Aiguillettes de canard, sauce aux pruneaux

Pavé de saumon au poivre Timut
Brochette du boucher grillée, sauce Chien

Dessert
Entremet a la framboise, a la douceur chocolatée
Pistachio aux framboises aux trois agrumes
Tiramisu a la créeme du moment
Tartelette au citron meringuée
Créme brulée a la réglisse
Soupe de chocolat blanc

En fonction de votre choix avec la sélection de notre Cave
Chateau de Gaussan Kozine « Sauvignon » Blanc
et
Chateau Gaussan Kozine « Carignan, Syrah » Rouge
1 bouteille pour 4 personnes

Menu Selens a 30.00 € ttc (sans apéritif)
Menu Selens a 35.00 € ttc (avec apéritif)
Les cafés vous sont offerts
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